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	1. ЦЕЛЬ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	     Цель освоения дисциплины Бизнес-анализ предприятия питания- формирование целостного представления об анализе хозяйственной и финансовой деятельности предприятия и его роли и места в повышении эффективности и конкурентоспособности предприятия питания.
     Освоение дисциплины способствует подготовке выпускника к решению следующих типов задач профессиональной деятельности: 
- организационно-управленческий: 
 расчет экономической эффективности технологических процессов производства продукции общественного питания;
 планирование текущей деятельности департаментов (служб, отделов) предприятия питания
- технологический:
 расчеты производственных и непроизводственных затрат;
 оценка эффективности производства


	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ, СООТНЕСЕННЫЕ С РЕЗУЛЬТАТАМИ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Результаты освоения ООП: код и формулировка компетенции (в соответствии с учебным планом) или ее части
Код и формулировка индикатора достижения компетенций
Планируемые результаты обучения по дисциплине
ОПК-5 Способен организовывать и контролировать производство продукции питания
ОПК-5.5 Составляет план производства продукции питания в стоимостном выражении и контролирует его выполнение
Знает: 
-содержание плана производства продукции питания в стоимостном выражении и контроль его выполнения. 
Умеет:
-составлять план производства продукции питания в стоимостном выражении и контролировать его выполнение.
ПК-3 Способен разрабатывать системы мероприятий по повышению эффективности технологических процессов производства продукции общественного питания массового изготовления и специализированных продуктов питания
ПК-3.4 Проводит расчеты производственных и непроизводственных затрат действующих и модернизируемых производств продукции общественного питания для оценки эффективности производства и технико-экономического обоснования строительства новых производств, реконструкции и модернизации технологических линий и участков
Знает: 
-состав издержек производства и обращения, методик расчета производственных и непроизводственных затрат действующих и модернизируемых производств продукции общественного питания для оценки эффективности производства и технико-экономического обоснования строительства новых производств, реконструкции и модернизации технологических линий и участков. 
Умеет:
-проводить расчеты производственных и непроизводственных затрат действующих и модернизируемых производств продукции общественного питания для оценки эффективности производства и технико-экономического обоснования строительства новых производств, реконструкции и модернизации технологических линий и участков.
ПК-4 Способен организовать ведение технологического процесса в рамках принятой в организации технологии производства продукции общественного питания массового изготовления и специализированных продуктов питания
ПК-4.6 Рассчитывает нормативы материальных затрат (норм расхода сырья, полуфабрикатов, материалов, инструментов, технологического топлива, энергии) и экономическую эффективность технологических процессов производства продукции общественного питания
Знает: 
- нормативы материальных затрат (норм расхода сырья, полуфабрикатов, материалов, инструментов, технологического топлива, энергии) и экономическую эффективность технологических процессов производства продукции общественного питания. 
Умеет:
-рассчитывать нормативы материальных затрат (норм расхода сырья, полуфабрикатов, материалов, инструментов, технологического топлива, энергии) и экономическую эффективность технологических процессов производства продукции общественного питания.
ПК-5 Способен управлять материальными ресурсами и персоналом департаментов (служб, отделов) предприятия питания
ПК-5.4 Осуществляет планирование текущей деятельности департаментов (служб, отделов) предприятия питания
Знает: 
-методы и методики планирования текущей деятельности департаментов (служб, отделов) предприятия питания. 
Умеет:
- планировать текущую деятельность департаментов (служб, отделов) предприятия питания.
УК-10 Способен принимать обоснованные экономические решения в различных областях жизнедеятельности
УК-10.1 Понимает базовые принципы функционирования экономики и экономического развития, цели и формы участия государства в экономике
Знает: 
-базовые принципы функционирования экономики и экономического развития, цели и формы участия государства в экономике. 
Умеет:
-понимать базовые принципы функционирования экономики и экономического развития, цели и формы участия государства в экономике.

	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	3. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	     Дисциплина относится к обязательной части учебного плана.
     Изучение дисциплины базируется на знаниях и умениях, полученных при изучении дисциплин: Введение в экономику, Бухгалтерский учет в общественном питании
     

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	4. ОБЪЕМ ДИСЦИПЛИНЫ И ВИДЫ УЧЕБНОЙ РАБОТЫ 
ПО ФОРМАМ И СРОКАМ ОБУЧЕНИЯ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Очная форма обучения - 7 семестр

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Вид занятия
Часов по учебному плану
Контактная работа с преподавателем:
111
-занятия лекционного типа, в том числе:
48
          практическая подготовка
0
-занятия семинарского типа:
     -семинарские/практические, в том числе:
60
          практическая подготовка
40
     -лабораторные, в том числе:
0
          практическая подготовка
0
-консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
3
Самостоятельная работа:
105
     в т.ч. курсовая работа (проект)
Промежуточная аттестация:
     экзамен
36
Общая трудоемкость
252

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Заочная форма обучения - 4 курс

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Вид занятия
Часов по учебному плану
Контактная работа с преподавателем:
28
-занятия лекционного типа, в том числе:
8
          практическая подготовка
0
-занятия семинарского типа:
     -семинарские/практические, в том числе:
12
          практическая подготовка
8
     -лабораторные, в том числе:
0
          практическая подготовка
0
-консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
8
Самостоятельная работа:
215
     в т.ч. курсовая работа (проект)
 контрольная работа
+
Промежуточная аттестация:
     экзамен
9
Общая трудоемкость
252

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	5. СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Очная форма обучения

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Количество часов по видам учебной работы
контактная работа с преподавателем
занятия семинарского типа:



№



Раздел / Тема дисциплины
ВСЕГО
СР
занятия лекционного типа
семи-нарские/ практи-ческие
лабора-торные
консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
1
I Основы теории бизнес-анализа
0
0
0
0
0
2
1.1. Предприятие питания - субъект бизнес-анализа
12
8
2
2
0
3
1.2. Методология  бизнес -анализа. Информационное обеспечение и cпособы обработки информации в бизнес-анализе
9
7
2
0
0
4
1.3. Приемы и методы экономического анализа 
11
7
2
2
0
5
II. Методика бизнес-анализа
0
0
0
0
0
6
2.1. Анализ основного капитала предприятия: формирование, размещение, эффективность использования
16
8
4
4
0
7
2.2. Анализ оборотных средств
13
7
2
4
0
8
2.3. Анализ эффективности использования трудовых ресурсов  предприятия питания
14
8
2
4
0
9
2.4. Анализ средств на оплату труда
19
7
4
8
0
10
2.5.Анализ производства и реализации продукции общественного питания
24
8
8
8
0
11
2.6. Анализ издержек производства и обращения предприятия питания
15
7
4
4
0
12
2.7. Анализ доходов предприятия питания
18
8
4
6
0
13
2.8. Анализ финансовых результатов предприятия питания
13
7
2
4
0
14
2.9. Финансовый анализ
19
9
4
6
0
15
III Обоснование показателей деятельности предприятия питания  с помощью современных методов бизнес-анализа
0
0
0
0
0
16
3.1. Обоснование объемов деятельности предприятия питания
15
7
4
4
0
17
3.2. Обоснование доходов, издержек и прибыли предприятия питания
15
7
4
4
0
Подготовка и защита курсовой работы (проекта)
Промежуточная аттестация (экзамен)
36
35
1
ИТОГО
252
140
48
60
0
4
В том числе:
практическая подготовка
40
0
40
0

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Заочная форма обучения

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Количество часов по видам учебной работы
контактная работа с преподавателем
занятия семинарского типа:


№


Раздел / Тема дисциплины
ВСЕГО
СР
занятия лекционного типа
семи-нарские/ практи-ческие
лабора-торные
консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
1
I Основы теории бизнес-анализа
0
0
0
0
0
2
1.1. Предприятие питания - субъект бизнес-анализа
17
15
2
0
0
3
1.2. Методология  бизнес -анализа. Информационное обеспечение и cпособы обработки информации в бизнес-анализе
15
15
0
0
0
4
1.3. Приемы и методы экономического анализа 
15
15
0
0
0
5
II. Методика бизнес-анализа
0
0
0
0
0
6
2.1. Анализ основного капитала предприятия: формирование, размещение, эффективность использования
19
15
2
2
0
7
2.2. Анализ оборотных средств
15
15
0
0
0
8
2.3. Анализ эффективности использования трудовых ресурсов  предприятия питания
17
15
0
2
0
9
2.4. Анализ средств на оплату труда
17
15
0
2
0
10
2.5.Анализ производства и реализации продукции общественного питания
19
15
2
2
0
11
2.6. Анализ издержек производства и обращения предприятия питания
17
15
0
2
0
12
2.7. Анализ доходов предприятия питания
15
15
0
0
0
13
2.8. Анализ финансовых результатов предприятия питания
15
15
0
0
0
14
2.9. Финансовый анализ
20
20
0
0
0
15
III Обоснование показателей деятельности предприятия питания  с помощью современных методов бизнес-анализа
0
0
0
0
0
16
3.1. Обоснование объемов деятельности предприятия питания
19
15
2
2
0
17
3.2. Обоснование доходов, издержек и прибыли предприятия питания
15
15
0
0
0
Подготовка и защита курсовой работы (проекта) / подготовка контрольной работы
Промежуточная аттестация (экзамен)
9
8
1
ИТОГО
252
223
8
12
0
9
В том числе:
практическая подготовка
8
0
8
0

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	6. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДЛЯ САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ ОБУЧАЮЩИХСЯ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	№
п/п
Темы дисциплины
Перечень основной и дополнительной литературы
1
1.1. Предприятие питания - субъект бизнес-анализа
1,6,7,8
2
1.2. Методология  бизнес -анализа. Информационное обеспечение и способы обработки информации в бизнес-анализе
1,6,7,8
3
1.3. Приемы и методы экономического анализа 
1,6,7,8
4
2.1. Анализ капитала предприятия: формирование, размещение, эффективность использования
1,6,7,8
5
2.2. Анализ оборотных средств
1,6,7,8
6
2.3. Анализ эффективности использования трудовых ресурсов  предприятия питания
1,6,7,8
7
2.4. Анализ средств на оплату труда
1,6,7,8
8
2.5.Анализ производства и реализации продукции общественного питания
1,6,7,8
9
2.6. Анализ издержек производства и обращения предприятия питания
1,7,8
10
2.7. Анализ доходов предприятия питания
1,7,8
11
2.8. Анализ финансовых результатов предприятия питания
1,6,7,8
12
2.9. Финансовый анализ
1,2,4
13
3.1. Обоснование объемов деятельности предприятия питания
3,5,7,8
14
3.2. Обоснование доходов, издержек и прибыли предприятия питания
3,5,7,8

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	7. ОЦЕНОЧНЫЕ МАТЕРИАЛЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Оценочные материалы для проведения текущего контроля и промежуточной аттестации представлены в Фонде оценочных средств для текущего контроля и промежуточной аттестации.

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	8. ПЕРЕЧЕНЬ ОСНОВНОЙ И ДОПОЛНИТЕЛЬНОЙ ЛИТЕРАТУРЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Основная учебная литература
1
Комплексный экономический анализ в управлении предприятием : учеб. пособие / С.А. Бороненкова, М.В. Мельник. — М. : ФОРУМ : ИНФРА-М, 2018. — 352 с. — (Высшее образование: Бакалавриат). - Режим доступа: http://znanium.com/go.php?id=967059
2
Кооперативное предпринимательство в продовольственном обеспечении России: Монография, 3-е изд.Набиева А.Р., Ткач А.В., Репушевская О.А.
3
Оперативно-производственное планирование: Учеб. пособие / Т.Н. Бабич, Ю.В. Вертакова. — М. : РИОР : ИНФРА-М, 2019. — 257 с. + Доп. материалы [Электронный ресурс; Режим доступа http://www.znanium.com]. — (Высшее образование). — www.dx.doi.org/10.12737/18505 - Режим доступа: 
4
Финансовый анализ : учеб. пособие / Л.М. Куприянова. — М. : ИНФРА-М, 2019.— 157 с.  + Доп. материалы [Электронный ресурс; Режим доступа http://www.znanium.com]. — (Высшее образование: Бакалавриат). — www.dx.doi.org/10.12737/6242. - Режим доступа: http://znanium.com/catalog/product/1001378
Дополнительная учебная литература
5
Планирование на предприятии (в организации) : учеб. пособие / Т.Н. Литвинова, И.А. Морозова, Е.Г. Попкова. — М. : ИНФРА-М, 2018. — 156 с. — (Высшее образование: Бакалавриат). — www.dx.doi.org/10.12737/14982. - Режим доступа: http://znanium.com/go.php?id=924705
6
САВИЦКАЯ ГЛАФИРА ВИКЕНТЬЕВНА. Комплексный анализ хозяйственной деятельности предприятия : учебник для вузов / САВИЦКАЯ ГЛАФИРА ВИКЕНТЬЕВНА. - 7-е изд.,перераб.и доп. - М. : Инфра-М, 2017. - 608с. - (Высшее образование:Бакалавриат). - Библиогр.:с.597-600. - ISBN 978-5-16-011214-5.
7
ФРИДМАН А.М. Экономика предприятия общественного питания : учебник для вузов / А. М. ФРИДМАН. - М. : Дашков и К', 2017. - 463с. : ил. - (Учебные издания для бакалавров). - ISBN 978-5-394-02069-8.
8
Экономика предприятия общественного питания / Фридман А.М. - М.:Дашков и К, 2017. - 464 с.: ISBN 978-5-394-02069-8. - Режим доступа: http://znanium.com/go.php?id=415286

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	9.  СОВРЕМЕННЫЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ БАЗЫ ДАННЫХ И ИНФОРМАЦИОННЫЕ СПРАВОЧНЫЕ СИСТЕМЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	- Журнал «Экономический анализ: теория и практика»: www.fin-izdat.ru/journal/analiz/
- Информационный портал «Весь общепит Росcии»: www.pitportal.ru
- Научная электронная библиотека: www.elibrary.ru
- Образовательная платформа: www.urait.com
- Официальный сайт Сибирского университета потребительской кооперации (СибУПК): www.sibupk.su
- Сайт Центросоюза РФ: www.rus.coop
- Федеральная служба государственной статистики по Новосибирской области: www.novosibstat.ru
- Федеральная служба государственной статистики РФ (Росстат): www.gks.ru
- Федеральный центр ценообразования: www.faufccs.ru.
- Электронная-библиотечная система: www.znanium.com

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	10. ПЕРЕЧЕНЬ ЛИЦЕНЗИОННОГО И СВОБОДНО РАСПРОСТРАНЯЕМОГО ПРОГРАММНОГО ОБЕСПЕЧЕНИЯ, В ТОМ ЧИСЛЕ ОТЕЧЕСТВЕННОГО ПРОИЗВОДСТВА

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Комплект лицензионного 
программного обеспечения
Комплект свободно распространяемого программного обеспечения
№
п/п
лицензионное программное обеспечение
лицензионное программное обеспечение отечественного производства
свободно распространяемое программное обеспечение
свободно распространяемое программное обеспечение отечественного производства
1
Microsoft Office 365
Антивирус Kaspersky Endpoint Security для бизнеса – Стандартный
Adobe Acrobat Reader DC
Яндекс.Браузер
2
Microsoft Word
Электронный периодический справочник "Система Гарант"
Архиватор 7z
Яндекс.Диск
3
База данных "Руслана"
Электронный периодический справочник "Система Консультант Плюс"
4
Мастер ТТК

	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	11. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Помещения представляют собой учебные аудитории для проведения учебных занятий, предусмотренных программой бакалавриата, оснащенные оборудованием и техническими средствами обучения.
Помещения для самостоятельной работы обучающихся оснащены компьютерной техникой с возможностью подключения к сети "Интернет" и обеспечением доступа в электронную информационно-образовательную среду университета.
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